LES CUISINES
BRUXELLOISES

DE BRUSSELSE

Menu van de week van
1 tot 6 juli 2025

Menu Reine Fabiola

7

KEUKENS N.B. Menu kan gewijzigd worden naargelang omstandigheden
DATUM DEJEUNER/ONTBIJT DINER/MIDDAGMAAL SOUPER/AVONDMAAL
Verrijkt Broccolisoepy o
Grijs broodm,
Chocoladebroodje & Gevulde Kalkoenrolladem) s Tomate & Mozzarella,
Dinsdag 1 Boterkoek(m),3,6,7 Gevogeltesaus Yoghurt met vruchten;
Aardappelgratin met eekhoorntjesbrood; ;
Merveilleuxz s 7
Verrijkt Tomatensoepy g
Grijs brood Rundstournedos Grijs broodm,
Kersgmam BIauvye kaassausm)e 7 Russische eieren; ;o
Woensdag 2 Kiri; Prinsessenbonen '

Hertoginaardappelen,
Watermeloen

Luikse Chocolade;

Donderdag 3

Kramiekqm) 3

Verrijkt Spinaziesoep; g

Mortadelle-Salami-Jambon italiengg,

Tomaten-ijsbergsalade
Vinaigrette,
Pasta met pestoyq,
Vanille-chocolade ijs;

Grijs broodm,
Saxe filet & Emmenthal,
Meloen

Vrijdag 4

Grijs brood

Luikse siroop

Verrijkt Wortelsoepy o
Koolvis steak,
Rozemarijnsaus(my o

Grijs broodm,
Ardeense pastei

Floreffe; Broccoli in roomsausm, 7 Plattekaas met vruchten,
Aardappelpuree;,
Ananas op siroop
Verrijkt Parijsesoepy o
Sandwichesm),3,7,11 Varken gebraad Grijs broodm,
(natuur/sesame) Tomatencoulis Kipfilet
Choco Zomergroenten Compote zwarte bessen-appels
Zaterdag 5 . ;
aterdag Rode bessenjam Gebakken aardappelen
Rijstpap;
Verrijkt Bloemkoolsoep; o
Grijs brood(m,
Vol au vent
1 Chocoladebroodje & 1(m).7.9.12 Camembert;
Zondag 6 1 Croissantym) .67 Pilaf rijst Banaan

Rabarber en Appeltaartjem) s 7

Allergenen in de bijlage

Door de grote verscheidenheid van producten waarmee we werken,
kunnen we de afwezigheid van gekruiste contaminatie van allergenen niet garanderen




