
DATES DEJEUNER/ONTBIJT DINER/MIDDAGMAAL SOUPER/AVONDMAAL

Potage enrichi céleri7,9

Pain gris1(m) Bagnat1(mn)

Confiture abricots Goulash à la Hongroise1(m) Salade de poulet curry3,10

Sirop de Liège Purée7 Mousse au chocolat7

Poire

Potage enrichi courgettes7,9

Cordon bleu dinde1(m),7 Pain gris1(m)

Sauce pesto rouge7 Tête de veau en tortue 

Bouquetière de légumes etuvés Moutarde10

Pommes de terre nature Flan caramel7
Orange

Potage enrichi poivrons7,9

Pain gris1(m) Pain gris1(m)

Confiture fruits des bois Saucisson jambon & Maredsous7

Floreffe7 Fromage râpé7 Compote de pommes

Frangitarte1(m),3,7,8(a)

Potage enrichi brocolis7,9

Roulade Argenteuil Pain gris1(m)

Tomates-concombres-salade Pêche au thon3,4,10

Vinaigrette10 Pastèque

Salade de pdt3,10

Cornet chocolat/vanille1(m),6,7

Potage enrichi oignons7,9

Pain gris1(m) Colin4 Pain gris1(m)

Miel Sauce ciboulette1(m),7,12 Salami de Boulogne

Petit Moulé7 Ratatouille de légumes1(m),9 Banane

Purée de patates douces7,12

Fromage blanc vanille7

Potage enrichi carottes7,9

Sandwiches 1(m),3,7 Pain gris1(m)

(1nature-1 pavot) Chimay3,7

Confiture Fraises Riz au lait7

Choco portion Haricots blancs

Nectarine

Potage enrichi épinards7,9

1 boule Pepite Cuisse de poulet9 Pain gris1(m)

& 1boule craquelin1(m),3,6 Sauce de volaille Jambon

Compote de pommes morceaux Crudités + vinaigrette10 

Roesti Salade Arlequin

Bavarois chocolat1(m),3,6,7

Menu de la semaine du

7 au 13 juillet 2025

Menu Reine Fabiola

Lundi 7

NB : Le menu peut être modifié selon les circonstances

nous ne pouvons pas garantir l'absence de contaminations croisées en matières d'allergènes.

Craquelin1(m),3

Cramique1(m),3

Mardi 8

Etant donné la grande variété d'ingrédients que nous travaillons, 

Mercredi 9

Vendredi 11

Samedi 12

Jeudi 10

Légende des Allergènes en annexe

Spirelli sauce bolognaise1(m),9

Daube d'agneau à la provençale1(m),3,9

Dimanche 13


