
DATES DEJEUNER/ONTBIJT DINER/MIDDAGMAAL SOUPER/AVONDMAAL

Velouté de tomates7,9

Bagnat1(mn)

Couques au beurre Roulades de jambon 
1(m),3,6,7 aux asperges10

Croquettes7 Yoghourt aux fruits7

Mousse speculoos & caramel1(m),3,6,7

Potage enrichi poireaux7,9

Filet de poulet9 Pain gris1(m)

Sauce de volaille Paté d'Ardenne

Endives à la crème1(m),7 Crème vanille7

Écrasé de pommes de terre7

Pomme

Potage enrichi courgettes7,9

Pain gris1(m) Pain gris1(m)

Confiture fruits des bois Jambon & melon

Floreffe7 Fromage blanc à la vanille7

Fromage râpé7

Tarte aux abricots1(m),3,7

Potage enrichi brocolis7,9

Salade de surimi1(m),2,3,4,6,9,10 Pain gris1(m)

Tomates & iceberg vinaigrette10 Val Dieu7

Salade de pommes de terre3,10
Compote de fraises

Glace vanille7

Potage enrichi tomates7,9

Pain gris1(m) Dés de saumon4 Pain gris1(m)

Miel Sauce curcuma1(m),4 Jambon cuit

Petit Moulé7 Courgettes à l'ail Banane

Riz pilaf

Yoghourt aromatisé7

Potage enrichi carottes7,9

Sandwiches 1(m),3,7 Sauté de dinde9 Pain gris1(m)

(1nature-1 pavot) Sauce miel-moutarde1(m),7,10,12 Pêche au thon3,4,10

Confiture Fraises Chicons Crème saveur praliné7

Choco portion Roesti3
Pêche

Potage enrichi épinards7,9

1 boule Pepite Kasler Pain gris1(m)

& 1boule craquelin1(m),3,6 Sauce de viande Salade de poulet3,6,7,9,10

Gratin de chou-fleur1(m)7
Pastèque

Pommes de terre nature

Bavarois fruits des bois1(m),3,7,12

nous ne pouvons pas garantir l'absence de contaminations croisées en matières d'allergènes.

Craquelin1(m),3

Cramique1(m),3

Mardi 22

Etant donné la grande variété d'ingrédients que nous travaillons, 

Mercredi 23

Vendredi 25

Samedi 26

Jeudi 24

Légende des Allergènes en annexe

Dimanche 27

Spirelli sauce bolognaise VG1(m),9

Boulets à la Liégeoise1(m)

Menu de la semaine du

21 au 27 juillet 2025

Menu Reine Fabiola

NB : Le menu peut être modifié selon les circonstances


